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A110 
K’LINOX 

Nettoyant inox contact alimentaire 
 

CARACTERISTIQUE 
 
Huile paraffinique hautement raffinée. Conforme aux spécifications les plus sévères, requises par 
les différentes pharmacopées. 
Utilisable en milieu alimentaire. 
Propulsion au CO² - Produit actif = 97% du volume net. 
Incolore, inodore, haute stabilité à l’oxydation. 
Masse volumique à 15°C = 0.85g/cm³ 
Viscosité cinématique à 20°C = 36.2 BFT 60100 
 

MODE D’EMPLOI 
 
Eliminer préalablement les souillures importantes. Pulvériser le nettoyant inox à environ 20 cm 
des surfaces à traiter. 
Appliquer régulièrement. 
Essuyer avec un chiffon sec. 
Point éclair > 55°C – Non inflammable. 
 

UTILISATION 
 
Produit à usage professionnel pour l’entretien des surfaces inoxydables. 
Convient pour le nettoyage de surfaces en contact alimentaire. 
Redonne leur brillant et leur propreté aux éléments traités (cuisines industrielles, fours, éviers 
inox, chaînes de fabrications alimentaires, etc…) 
 

RECOMMANDATIONS 
 
Récipient sous pression à protéger des rayons solaires et à ne pas exposer à une température 
supérieure à 50 °C. 
Ne pas percer, ni brûler même après usage. Ne pas vaporiser sur flamme ou corps incandescent. 
Conserver hors de portée des enfants. 
Ne pas fumer. 
 
 


